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Linguine all’Astice(1/2) conzafferano, pomodoriniebasilico€30
BY LORD NELSON

Linguine (long pasta)with ¥ lobster, saffron, cherrytomatoes and basil (1,2)
Iprinciperanocchio ':‘

BOCCOI’]CII’]I di rana pescatrice panati al panko croccante, maionese
caserecciaallimoneementa€13

Bfeaded panko anglerfish chunks served with homemade lemon and mint
mayonnaise (1,3,4,5)
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llpiattodi Nettuno
Linguinealragudipolpoconcrostacei, fruttidimareepomodorinifreschi€24,
Linguine (long pasta) with octopus ragout, seafood, crustaceans and cherry
tomatoes(1,2,4,14)
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IVeriintramontabili
SpaghetticonVongole, aglioe prezzemolo €20
Spaghetti with clams, garlicand parsley (1,14)

Dall'Ogliastracon Amore

Culurgiones IGP di patate e menta artigianali (Pastificio Marci) serviti con
bisque digambero, gamberoscottatoaltimolimone e bottargain polvere€19
The traditional handmade Culurgiones on prawns bisque, seared lemon thyme
shrimp, Bottarga powder(1,2,3,4,7)

Infondo almar
Insalatina dicodedigambero, zucchine, pomodorinicherry,incitronette€13
Shrimps tails salad with zucchini, tomatoes cherry, in citronette sauce (2)

TaBona !
Tramandata nella storia di generazioni, «Sa Fregula» fatta con le mani deIIe
nostrenonne per mezzodigrandisetacci, BONAcomel'ariadellaSardegna! 1;

Elmarinero

Salmone norvegese marinato, insalatina di finocchi, noci e pepe rosa,
(‘jressingallearance€14

Marinatedsa/mon,fenne/salad,pinkpepper, orangedressing (4,8) La proponiamo in versione estiva, risottata nel brodetto di mare, servita con
cozze,gamberorosso, salicornia, burrataelime.€18

Traditional sardinian handmade pasta, cous cous style, served in a muscles soup,

redshrimp, glasswort, topped with burrata cheese andlime (1,2,4,7,14,15)

—

hl polpoPaul
Carpaccio di polpo, crema di patate alla paprika dolce, ceci, capperi e olive
taggiasche€15

Octopus carpaccio, paprika potatoes cream, capers, chickpeas, taggiasche olives
(13,14)
|

Innoalle tradizioni
Zuppadicozzeinrossoconcrostinidipanefritti€ 14
Mussles soup with fried croutons(1,5,14)

IPanciotti
Panciotti di melanzane e scamorza con crema di pomodoro, basilico e ricotta
salatainscaglie€16
Panciotti filled with scamorza cheese and eggplants, served on a tomato cream,
basiland pecorino cheese flakes (1,3,7,15)

Appetitoso i

\Carpaccio di Angus crudo, servito con rucola, ricotta salata, pepe neroeolio gm pm
'tartufato€ 16
Angus raw Carpaccio, topped with rocketsalad, black pepper, truffle oil (7)

Il diversivo
Una zuppa di mare, sfumata al vino bianco, con polpo, rana pescatrice, cozze,
gamberiecrostonedipanearrosto€25

A Sea soup, with anglerfish, octopus, muscles, prawns and a grill crouton
(1,2,4,12,14,15)*
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Tonno subito
Tartareditonnoeavocado, salsadisoya, sesamoescorzadilime€18
Tunatartare, soysauce, sesame, lime zest (4,6,11)

Fritturaimperiale

Calamari, cozze, gamberi e paranza.

Selafiniscidiventiil Capitano, se no...condividila con qualcuno e saraiunbravo
marinaiol €29

Fried calamari, mussels, prawns and fishes... If you can eat it all you'll become a
Captain, if notjustshare it withsomeoneto become a good Sailor! (1,2,4,5,14)*

Ilmezzo marinaio %

LaNorvegese
Tartaredisalmone, stracciatelladiburrata, citronetteescorzad'arancia€18
Salmontartareserve withstracciatella of burrata, citronette and orange zest (4,7)

NudoeCrudo

Uhgamberorosso, unoscampo, unspiedinodifrutta, salsaallapapaya€20
OneRed prawn (raw), onescampo (raw), skewer of fruit, papaw gelée (2)

Astice alla catalana con pomodoro, cipolle e sedano, accompagnato con una
vinagrette € 30 (%2Astice)
Half lobster served with tomatoes, raw onions, celery and topped with Vinaigrette
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Pescearrosto(orataospigolaintera, 500gr)€22
Grilledfish (dorada orseabass, 500 gr)

Patatestick€6
Frenchfries

Tre Ostrichette 2.912)

Tris di ostriche di Tortoli accompagnate da insalatina di sedano e lamelle di (

bottarga€16 LaTonnara

Tris of oysters, served with celery and bottarga (4,9,14) Tagliata di tonno rosso appena scottata, insalatina fresca di rucola, arance, ‘
cremadiacetobalsamico €20 !

]' P Tunatataki, fresh rocket salad, orange, balsamic glaze (4,12)* |

v
W @ Lanassamagica .

. Trancio di pescato (cernia /ricciola /ombrina/rombo in base alla disponibilita) | !
Chips cottoinbrodettodimare con patate e pomodorinicherry €26 j
Patatefritte fresche €6 Catch ofthe day, cooked in a fish broth with potatoes and cherry tomatoes (4,15)

* Freshhomemade chips ‘
Stick Lagrigliameraviglia ":
(
)

IlCentauro
Bisteccadimanzo da500gr con patate fritte freschealamelle €24
Beef steak 500 gr with home made fresh CHIPS, no French fries

Verdure
Verduregrigliate (peperoni,melanzane, zucchine)€8
Grillvegetables (peppers,aubergines, zucchini)

Insalata
Insalatamistaconiceberg, radicchio, pomodori,carote€6
Mixedsalad withiceberg, radicchio, tomatoes, carrots

LavaccaOlivia
Filetto dimanzo aiferri, asparagialburro pepatoesalsademiglace€28
Grilled Beeffillet, asparagus with peppery butter, tipped with demi-glace sauce(12)
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Tlramlsu Sardegna
A N Doppio biscotto, caffe,cremamascarpone€8,50 Mousse leggeraallaricotta e zafferano, geleé difragolaelampone su biscotto
« Doublebisquit, coffeeand mascarpone cream (1,3,5,7,8,11,12) dicrumbleallacannella€8,50
H Like saffron ricotta mousse, stroberry's geleé and raspberry on a sinnamon
‘Victory biscuits(1,3,5,7,8,12)
» Non € un dolce ma un'opera d'arte! Una barca di frolla sablé al pistacchio,
gelée esotica(mango e frutto della passione), Cremoso esotico. Africa
'Prodottoin esclusiva perVictorydalmaestro GianlucaAresu €9 Cremoso suprema al cioccolato con cuore di composta di banana, caramello
It /s not a dessert but a work of art! A boat of pistachio sablé shortcrust pastry, salato € 8,50
e)got/cge/ee (mango and passion fruit), exotic cream. Creamy chocolate supreme with a center of banana compote and salted caramel
Produced exclusively for Victory by the master GianlucaAresu (1,3,5,7,8,11,12) (1,3,5,7,8,12)
{
Sorbetto Lemon Pie
Sorbetto (chiedi il gusto di oggi) € 4 Fondodifrolla, cremalemoncurde meringaitalianacottaalcannello €8,50
S(')rbet (ask what flavor is available) (7) Pastry, lemon curd and italian meringa torch cooked (1,3,5,7,8,12)
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w m O < Vita Bianco €5,00 €20,00
Nuragus di Cagliari DOC

Tenute Pili
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Frisia Bianco €22,00
(N Vermentino di Sardegna DOC
W ° o i Tenute Pili )
Akénta €600 2300 ' AkentaCuvee71 €5,00 €20,00
Vermentino di Sardegna DOC - Extra Dry : \S/ermel\gtlr]oLdl Sl;a;degna DOC
Santa Maria La Palma . grtaMdria Ld Paima
Akénta Rose €300 ¢ KarmisCuveée €6,00 €24,00
Cagnulari - Isola dei Nuraghi IGT X ?Ol?-d-e' Nurgghi IGT
Santa Maria La Palma of PR
' I
Attilio . €2500 ¢ SUWAro €23,00 |
Eggtr}};al_nte da uve vernaccia - Brut : Contina SUEntu }
¢
, Settanta €6,00 €26,00
Ferrari €40,00 ! Vermentino di Gallura DOCG
Chardonnay Trento DOC ' Progetto Unor \
FRerrari '
A¥ ' Karagnanj €35,00
l'(r:oerg;&gBermnlleghero DOC <p.p0 ST ¥ Vermentino di Gallura DOCG Superiore (
/; Poderi Parpinello : Topqini /
enior Extra Dry €5,00 €22,00 ° Q W / )
é‘ rosecco di Valdobbiadene DOCG - Superiore : 0. v T - /
millesimato it
- Vita Rosato €23,00
0
/ forgolgmip| s Cannonau di Sardegna DOC /
/ Cuvée Imperial Brut €8,00 €3500 o lenutePil /
Franciacorta DOCG ' p
; untarosa
/ Berlyqdfy : Cannonau di Sardegna DOC = €R1.@
Alma Grande Cuvée Brut €60,00 , SdntaMarialapaima
/ Franciacorta DOCG . ¢ '
/ Ballavista 4 0_%‘/ - —
Laurent Perrier Cuvée Brut €75,00 ! . '
/ Champagne AOC (Chardonnay per oltre 50% della cuvée) : M°'."ca. €6,00 €23,00 ’
/ Maison Laurent Perrier ¢ Monica diSardegna DOC
s Audarya
] l
/ s Cardanera € 26,00
¢ Carignano del Sulcis DOC
/] ’ I > s Argiolas ’
v T - ' lari ]
agiona { Nt 00 Jf
/ \%I‘I)as;aaritng IGGI$IIO €33,00 : Santa Maria La Palma /K
. f
/ Wpliatqm ' Rocca Rubia €3200 V4 '
< ¥ Carignano del Sulcis DOC Riserva
Blange €38,00 : ) .
/ Arneis Langhe DOC . Trrpac ‘
/ GerFi + Terre Brune . €65,00 )
/ AGlfo"‘Agi':gzeth'g‘i"er €25 00 : ggzlﬁggggndtibﬁulus DOC Superiore :l:
. . d
/ Santa Margherita . Su'diTerra €25.00 '
/ Kitz can =95 00 , Bovale -lIsola dei Nuraghi IGT
Vigneti delle Dolomiti IGT ‘ ' b | PRy e il
Tenute Rottensteiner : Frisia Rosso £€6,00 €23,00 ’
Miiller Thurgau €2600 o SonnonaudisardegnaDOC
/ Alto Adige DOC" ' i (VTR Z
Tenute Rottensteiner * Valpolicella € 26,00 ('
0 Rosso della Valpolicella DOC
Idgra ‘:;t
)
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Come previsto dal Regolamenté UE 1169/2011, nelle seguenti pagine sonoriportalituttigli  AS provided '0' bTUE 1169/2011, the foIIome pages fsts all the mgredlents contained in '
All ingredienti dei nostri piatti. inclusi gli allergeni, evidenziati in grassetto. Viinvitiamo in ogni each dish.The allergens are hlghh?hled inbold, We invite you toinform our staff about any
ergenl caso ad avvisare delle vostre allergie i dpersonale di sala che vi aiutera non solo a of yourallergies EIlherwar We will be more than happy to help you choose orchangeou

Allergens scegliere, ma anche eventualmente a modificare a piacere le nostre ricette in base alle recepies based on your allergies. Uova Pesce Arachidi Soin Lotficini  Fritta s Gusclo
vostre esigenze. s/ 11/ v Eggs Fish Peanuts Soy Dairy Products Nuts
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